ALLERGENENEKAART

FJORD EAT & DRINK

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten. Informeer hiernaar bij het personeel.
Feel free to ask the staff for any allergen information.

Zwaveldioxide

B Melk u I . ;
Gluten Schaaldieren Pinda's (inclasied lsctoss) Moten Selderij Mosterd en Lupine Weekdieren
09 (O] 1
o
(O = Kan sporen bevatten — = Miet van toepassing

BORRELGERECHTEN N [ [ ek ] o |
" inclusl Setdersi | Mowerd | Sessmeand | "
SNACKS | s = o vl Pris
o

NOOTIES o o o o o - € 2,00
OLIJVEN - gemarineerd @ o o s} o [} o] o o] - € 4,00
EDAMAME @ o o 0 o o 0 o o = € 4,00
SERRAMOHAM (50 gr.) ® - - &) o [ 0 o [ o o o - €6,50
DIKKE FRIETEM - vers gesneden - mayonaise ® e - & - o [ o] [+] o - €4,50
DIKKE FRIETEN met parmezaan — truffelmaye ( £ - - & - o 0 [¢] o] [#] - € 6,00
BROOD MET SMEERSELS - 2 husgemusiaesmeerses () - o B & ® o} 0 0 0 o] - € 6,50
VAN DOBBEN BITTERBALLEN (6 st.) i ) ] ¥ - iy o [+ o [+] 0 - €7,50
OESTERZWAM BITTERBALLEN (4 st} - chiisaus () & o o - - & o 0 o [+] [+] - €7,50
BITTERGARNITUUR MIX (12 51 ® &) o] o - ® o o o [+] o - € 10,50
KAASTENGELS TOPKING (6 5t () - - - - o - o o o o o - € 8,00
KAASPLANK - 4 soorten kaas ® & W] ) £ W o] O ] o o - € 14,00
VLAMMET.ES TOPKING (5 st.) @ @ o % & ™ o} 0 o [+] [+] - €750
VLAMMETJES VEGAN TOPKING (5 st.) ® ) - - - - - o] 0 o [+] [+] - €750
VEGA LOEMPIA'S (6 st.) ) % o o 0 o [+] [+] € 6,00
nn---
SASHIMI ZALM - 0 o] [+] € 12,00
SASHIMI TONIUN ® - - - - - ls] - [+ o] [+] € 14,00
SASHIMI MIX = zalm | tonijn (&) - - - - - Q - Q o] [+] € 13,00
OESTERS (6 51.) - dverse soorten vanaf (1] - - - - - o - [ o +] €23,00
CALAMARIS A LA ROMANA (175 gr.) ® o o o o € 10,50

_----_---

Asgortiment belegde kleine broodjes (5 stuks).
Informoer bij de bedsening naar andere o] o [} o} [ [} s} o} (s} o] [¢] [¢] € 15,00
lunchmogelljkheden voor gratere gerelschappen.

L2 T T N N 0 O [ S ) Y P N —

Informeer bij de bedsening naar onze cocktailkaart, =

BROODJES

CARPACCIO = truffelmayo | rucola | parmezaan | pinboompitten [ )] i L] i ) n o Lo} o] o] - € 16,00
WARME BEENHAM - brood | bieskook | mosterd-honing saus @ o - o 7 x ) o o] o ] - €12,50
KROKETTEN (2 st.) - brood () ¥ 0 4 B A o o o ] - € 10,50
UTSMIITIER = ham | kass | 3 eieren ® - - 7 - " 0 o 0 o - €12,00
OMELET - ham | kaas | 3 eieren @ - - 7 E a o o o o] - €12,00
CROQUE MONSIEUR - ham | kaas @ - - ) B 8 4] L¢] [} (4] - €750
EROOUE MADAME - ham | kaas | spiegelei /] = - 4 = a Q L¢] Q [¢] - E 9_.00
SALADE & SOEP

SOEP van de dag - brood ) B z = i - a o o o o = €8,50
GEITENKAAS SALADE - walnaten | honing i & - - 7 5 a o [+] o v} - €13,50
SEAFOOD SALADE - tonijn | zaim | gamba | Noorse gamalen | zeekrasl ) w - - ) 5 - o} [+] s} o - € 17,50
LUNCHMENU

2-GANGEN (voor- en hoofdgerecht) € 35,50
3-GANGEN € 43,50

e 0 e i e e

CARPACCIO - truffeimayonaise | parmezaan | piinboompitten | rucola () Q 4 - Q Le] o] ] € 14,00
TONIJN FLAMBE - wakame schuim | furikake | wonton [ ] L} — Le] £l ) a o L+] o o — € 15,00
ZALM TARTAAR - rode bitan | miptacter krokant | citronotte () L] - ] 4 C o 0 [¢] o o = € 13,00
PASTA SCHAALDIEREN - bisque | zeckraal (3 L3 o] r = a o [s] o [+] = € 18,00
TONIJMNSTEAK - antiboise | doperwtencéme | haricots verts | ® - - - i - [} (o] o] [+] (+] - € 25,00

panceita | paarse aardappelichips

VLEESGERECHTEN e [ N T ol N (e | | O SO

Geserveerd met pommes dauphine, schorseneren sous-vide & chips,
beeninicohcrime en madeira jus.

ENTRECOTE € 27,50

Wi doen onze uiterste best om kruisbesmetting te voorkomen, Laat het ons weten bij allergieén of dieetwensen.
maar kunnen dit niet 100% garanderen. Versie: Mei 2026



ALLERGENENKAART

FJORD EAT & DRINK

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten. Informeer hiernaar bij het personeel.
Feel free to ask the staff for any allergen information.

Melk Zwaveldioxide
Gluten Schaaldieren Ei Pinda's Soja Naten Selderij Mosterd Sesamzaad en sulfieten Lupine Weekdieren

(imcusied lactoss)
o

®» @ @ @ . ®

Mel Iwaveldioxide

GERECHT Gluten |Schaaldieren Vis inda’s | Soja | (incusief | Noten | Selderij = e - OPMERKINGEN

lactose) en sulfieten

(O =Kansporenbevatten ~ —  Niet van toepassing
VOORGERECHTEN / STARTERS

» N — F = P P~ = Parmezaan (melk),
Carpaccio ® ©® @ @ @ @) o O & = | tnuffelmayonaise (i, mosterd)
£ & ) = N i 2 ot @) K Tonijnsaus (vis), kappertjes
Vitello tonnato ® O ) @) ) (s) @) o] ® (o) (rwaveldicxide)
Gerookte palin ® o) o @ o | @ @ o o - _ | Brioche (ghuten, ¢, melk),
ookte paling L) =y “/ e/ b4 R4 créme fraiche (melk)

= P 7~ 73 P P o Rijsttockant (gluten, soja, sesam),
Zalm tartaar @) o) s ;) &) @ o 0 - § gembergel

=, ~ =~ P s Kikkererwten (kan sporen
Gebrande pompoen (vegetarisch) - @) ( ) 0, -

pompoen egeursc) (1) O ) O © pey 8/ 0o o 4 van gluten bevatten)

" ~ " . Brood (gl , afhankelijk
Soep van de dag | brood ® 0 “ o o | @ o ® 0 0 o) o : a9s Takn aan ke

- - : van de soep
HOOFDGERECHTEN / MAIN DISHES
Dorade in zoutkorst (heel) @ Q - (@) - l:‘_fj:: i ::.:: - £ 6 o - Zoutkorst bevat gluten (brood)

= = o~ P = "
Zecbaars ()] r) = - (0] &) ) 0 4oy - Beurre blanc (melk)
Tonijnsteak @j‘ :r-.; = ).j @] (ce; A (®) (0] 30, - Antiboise (kan &, mosterd bevatten)
Octopus '{5\ =) = () fo] @ A ®) fo) o = N Beurre blanc (melk), mayonaise
op g/ / et L " (i, mosterd)
Agnolotti pasta /a\ f.: ) f: (69,' ) {.\' o o o - Pasta (gluten, F.I]' bisque
(schaaldieren, vis)
g = y Far ) A P .

Gebrande aubergine (vegetarisch) @j' (3] (o) ()] ®) o] O & = Romesco saus (noten), ricotta (melk)
Entrecote ® (@ ® o) ~ Knolerdme (melk, selderif), jus

(i sporen bevatten)

BIJGERECHTEN / SIDE DISHES

oo § ® - © 0 @ O ® Ryo——
Vers gebakken brood @) (%) - o (0] @ i (o] - - w - Brood (gluten)
Seizoensgroenten :E:I - - - O - - o - - &) - -

Gemengde salade IC) - - - O - - (o] = - o] 0 -

Verse frieten met rozemarijn ':i') - - = (0] ® ) = = o] =

Verse frieten met parmezaan rﬂ"" - - - O ) 1) (@) - = - Parmezaan (melk)
Edamame \ ﬁJ = ) Sejabonen (soja)

FRUITS DE MERS / SASHIMI / OESTERS

3 Schaaldieren, weekdieren, vis,

Paemiisderer @) @ ® @ ® - |
Sashimi zalm ® - - O 6’ f )

Sashimi tonijn @ ~ ) o) (@ A ®) -

Sashimi mix ® e @) o) @ ®) o : @ e -

Zecuwse creuses (oesters) /ﬂ‘] - & > O .# A (®, - - - - Weekdieren

Hermit Dutch Coastal gin @) e O O

(3 sprays, per oester)
MAGERECHTEN / DESSERTS

.l

Panna Cotta (%o > @ ( Melk, kan sporen van ghiten bevatten
Sinaasappel parfait i‘l "‘f, - =) (0] ) @ . O O O e - Witte chocolade (melk)

Upside down tiramisu van de chef \ﬂjl ) > @ ) ¥ o) 0 w - E5. malk, gluben (hissui] ian speres beveewe
Grand dessert ® @ - - (0] @ i) () - 0 o - Melk, ghuten, noten (gezcate noter)
Kaasplank '(E)l '.L": - f: ‘&) '.; - (TN - Melk (kaas)

Friandises ﬁ ) \o, > n’ ®) Gluten, ei, melk, noten, soja
VERRASSINGSMENU'S / SURPRISE MENU

3-/4-/5-gangen verrassingsmenu \g/l \._' g o ‘A:Irre:‘gi-::lzlxl r.:qha-\l.el ik van de
Kaas im plaats van zoetdessert - Melk (laas)

Kaas als extra tussengang — Melk (kaas)

Wijnarrangementen

(matching wine package) -

Wij doen enze uiterste best om kruishesmetting te veorkomen, maar kunnen dit niet 100% garanderen. Laat het ons weten bij allergieén of dieetwensen.

Samenstelling van gerechten kan wijrigen. Versie: Mei 2026



